
EEntréesntrées

Oeuf mollet de fermeOeuf mollet de ferme
Panure aux herbes, champignons grillés, émulsion d’abondance

Velouté de panais à la truffe d’hiverVelouté de panais à la truffe d’hiver
Mouillette beurre de ferme de chez Clavel, tartine de jambon cru de Savoie

La truite fumée maisonLa truite fumée maison
Perles de truite, citrons confits, émulsion à l’huile d’olive de Kalamata

Terrine de foie grasTerrine de foie gras
Confit de coing, brioche fine maison aux amandes

16€ 16€ 



TTerre et erre et MMerer

Croque-Monsieur au Jambon de MaxenceCroque-Monsieur au Jambon de Maxence
Meule de Savoie fondante, frites maison,  

mesclun de salade aux noix de Grenoble

25€

CabillaudCabillaud
En croûte d’olivade, carottes de couleur confites au cumin, câpres frites, huile de citron

27€

Omble chevalierOmble chevalier
Mousseline de céleri rave, vierge de céleri, fruits de la passion et pomme de Savoie

27€

Volaille Excellence MiéralVolaille Excellence Miéral
Sauce vin jaune façon Aurore, artichaut sous toutes ses formes

27€

Boîte chaude Val D’Arly Boîte chaude Val D’Arly 
Cubes de pain de campagne, planche de cochonnaille, salade de jeunes pousses

27€

Coeur de rumsteck Black Angus fumé Coeur de rumsteck Black Angus fumé 
Crozets sarrasin aux trompettes de la mort,  

gratinés à l’Abondance, mesclun

34€
Supplément de 7€ sur la demi-pension



Profiterole CraquanteProfiterole Craquante
Poire de Savoie, crème battue, sauce au chocolat Grand Cru Valrhona

Sphère Coco exotiqueSphère Coco exotique
Coeur à l’ananas rôti, carpaccio d’ananas aux citrons verts

Ile flottante aux Pralines rosesIle flottante aux Pralines roses
Crème anglaise au lait de nos montagnes et vanille bourbon

Salade de fruits frais du momentSalade de fruits frais du moment  
Bouillon au thé noir Earl Grey, sorbet mangue maison

DDessertsesserts
12€ 12€ 

FFromagesromages

Fromage blanc « velours » Fromage blanc « velours » 
Au coulis de myrtilles sauvages

8€

Sélection de fromagesSélection de fromages
De Savoie et d’ailleurs selon les envies du maître d’hôtel

14€



MMenu Enfantenu Enfant
20€20€

EntréesEntrées
Assiette de saumon fumé maison

ou Assiette de charcuterie

ou Assiette de crudités

PlatsPlats
Steak haché façon bouchère

ou Poulet de Bresse pané

ou Croque-Monsieur au comté

Accompagné d’une garniture au choix

Frites maison, légumes du moment

Pâtes du momentPâtes du moment
Au beurre, carbonara, napolitaine ou bolognaise

DessertsDesserts
Yaourt de Savoie au choix

ou Fruit au choix

ou Boule de glace chantilly

ou Crêpe au chocolat et chantilly


